
La Fromagerie des Grondines est une nouvelle fromagerie artisanale éta-
blie à Grondines qui ouvrira ses portes à l’automne 2006. Sa principale 
activité est la production de trois (3) fromages fins haut de gamme dont 
deux (2) au lait cru biologique de chèvres et de vaches (Suisses brunes). 
 
Ces fromages seront fabriqués uniquement à partir des troupeaux de la 
ferme. La transformation sur place permettra de valoriser le lait biologique 
et de développer les produits du terroir de Grondines. 
 
De plus, un comptoir de ventes est aménagé sur place où il est possible 
de se procurer des produits de la fromagerie et les viandes biologiques de 
la ferme. D’autres produits régionaux seront disponibles au comptoir ainsi 
qu’une salle qui sera mise à la disponibilité de notre clientèle, comme les 
groupes scolaires, pour des ateliers pédagogiques. 
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Nos produits 
 
Fromages fins artisanaux 
• Pâte ferme composée de lait cru biologique 

de chèvres et de vaches Suisses brunes 
• Semi-ferme au lait cru biologique de vaches 

Suisses brunes 
• Pâte ferme au lait pasteurisé de brebis et 

chèvres (Le Louis Riel). Il a déjà été com-
mercialisé et a gagné un prix 

• Autres fromages régionaux et biologiques 
 
Bœuf certifié biologique 
• Bœuf haché maigre 
• Steak surlonge 
• Contre-filet 
• Filet mignon 
• Rôti de palette 
• Rosbif 
• Cubes à bouillir 
• Fondue chinoise 
• Steak minute 
• Rôti d’épaule désossé 

Disponibilité des produits 
 

À l’année, au comptoir de ventes de la fromagerie (située à peine à 1 km de la 
sortie 250 de l’autoroute 40) et dans les comptoirs de produits de spécialités. 

Veau de lait biologique certifié 
• Côtelettes 
• Rôti de cuisseau 
• Escalopes 
• Cubes à bouillir 
• Rôti de palette 
• Veau haché 
• Osso buco 
• Foie 
• Saucisses de veau 
• Os à soupe 
• Rôti de palette désossé 
 
Saucisses de chèvres biologi-
ques 
• Merguez 
• Ciboulette 
• Ail et miel 
• Tomates basilic 
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