
La Ferme Saint-Joseph est située à Saint-Alban dans le comté de Portneuf, 

à mi-chemin entre Québec et Trois-Rivières. Notre production se concentre 

principalement dans le veau « sous la mère », c’est-à-dire un veau qui de-

meure avec sa mère tout au long de sa vie (de 0 à 8 mois environ) et son 

alimentation est constituée de fourrage ainsi qu’un peu de grains et, bien 

évidemment, du lait maternel. Ce type d’élevage procure à la viande la ten-

dreté du veau de lait avec un goût et une couleur qui se rapprochent plus du 

bœuf. Ce type de veau est également appelé « baby-beef ». Nous produi-

sons également du porc. 
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Nos produits 

Disponibilité des produits 
 

Produits disponibles à l’année. 

VEAU 
 

• Côtelettes 
• Escalopes 
• Veau haché 
• Cubes à brochette 
• Cubes à ragoût 
• Jarrets 
• Rôti de palette 
• Rôti d’épaule 
• Rôti du Roi (désossé) 
• Contre-filet 
• Faux-filet 
• Steaks 
• Filet mignon 
• Foie 
• Os à soupe 

PORC 
 

• Côtelettes sans os 
• Côtelettes avec os 
• Escalopes 
• Bifteck de fesse 
• Porc haché 
• Cubes 
• Côtes levées 
• Jarrets 
• Rôti de longe désossé 
• Rôti de soc désossé 
• Rôti de fesse avec os 
• Rôti pique-nique avec os 
• Filet mignon 
• Foie 
• Rognons 


