Ferme Highland

Boeuf Highland

/ FERME \

HIGHLAND

I WW.FERMEHIGHLAND.COM I

Le beeuf Highland : plus beeuf que le beeuf!

La Ferme Highland est située au cceur de la campagne de
Grondines, le long de la route 138. Elle se spécialise dans [I'éle-
vage de bovins Highland originaires des iles de la Céte-Ouest de
I'Ecosse. lls sont élevés de facon naturelle avec de I'herbe, du
foin, de I'ensilage et, a 'occasion, on leur fournit des grains en
petite quantité. Leur viande est plus maigre, bien persillée et plus
savoureuse. De plus, elle contient des niveaux de vitamines A et
E plus élevés et une plus grande proportion d’acide gras de type
oméga-3. Le golt du boeuf Highland est plus sauvage que celui
du beeuf ordinaire.

Les consommateurs soucieux de leur santé et de bien manger
optent pour le beeuf Highland!

Nos produits

Filet mignon
Faux-filet (steak)
Contre-filet (steak)
Boston (surlonge)
T-Bone

Bavette

Rosbif

Réti de palette
Jarret

Steak haché extra-maigre
Fondue chinoise

Disponibilité des produits

Tous nos produits sont en vente directement a la ferme
et sont disponibles a I'année soit a la livre ou en panier
de 10, 20 ou 50 livres.
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